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 Valentinstags-Menü 14.02.2024 

Lilalaune-Mocktail mit Blaubeeren 

Die blauen Beeren bringen den Kreislauf auf Touren und die süße Lavendel-Würzung  
wecken die Lust auf mehr.  

 
oder Jolie-Cocktail (alkoholfrei) 

Eisgekühlt mit fruchtigem Turmalino und herber Grapefruitnote / Granatapfel 
 

Vorspeisen 
Thunfischtatar mit Wachtel Ei,  

Wakamesalat und Reiscracker 
*** 

Terrine mit Wachtel 
mit Gänselebermousse und Wachtelbrüstchen 

*** 
Spinattasche (vegetarisch) 

Pinienkerne, Riso Venere  
****************  
Hauptgerichte 

Saltimbocca vom Hirschrücken 
mit Artischocken, Pilzen und Rosmarin-Kartoffel 

*** 
Rinderfilet 

 mit glaciertem Lauch und Morchel Risotto 
*** 

Filet vom schwarzen Heilbutt mit Kartoffelkruste 
auf schwarzem Piemont Riso-Venere, Zucchinirolle 

 
****************  

Desserts 
Schokoladenmousse mit Mascarponeeis und Brombeergelee 

*** 
Valentinsherz mit weißer Schokolade mit Himbeer-Sorbet 

 

Preis:     3-Gang Menü incl. Cocktail: 65,00€ 
             4-Gang Menü, 2 Vorspeisen incl. Cocktail: 78,00€ 


